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23h à minuit
(dernière commande à 23h50 / last order at 11:50pm)

Sports
BLT 10.50
Le classique bacon, laitue, tomates et pesto

Chicken Club 12.00
Le BLT avec notre poulet mariné

Turkey Club 11.50
Poitrine de dinde, tomates, laitue, mayonnaise épicée et fromage

Bloor Street Loaded Hot Dog 9.50
Hot dog avec oignons, tomates, moutarde, confit de cornichons
doux, choucroute et fromage

Chili Cheese Hot Dog 10.00
Hot dog servi avec une sauce au chili et du fromage

Montreal Smoked
Meat Sandwich 12.50
Viande de bœuf fumée, pain de seigle et moutarde

The Reuben 13.50
Viande de bœuf fumée, choucroute et fromage
fondu sur pain de seigle avec de la moutarde

ATB 9.90
Avocat (guacamole), tomates chaudes, bacon sur un bagel
grillé /Avocado, warm tomatoes, and bacon on a grilled bagel

The Royal Canadian 9.90
Pastrami, tomates, cornichons, laitue, caviar dʼaubergines sur
un bagel grillé /Pastrami, tomatoes, pickles, lettuce topped
baba ganoush on a grilled bagel

The Banks Island Bagel 9.90
Jambon, laitue, mayonnaise épicée, courgettes rôties, tomates
et champignons sur un bagel grillé / Ham, lettuce, spiced
mayonnaise, roasted zucchini, and tomatoes and mushrooms
on a grilled bage

The Canuck 9.90
Poitrine de dinde, fromage Suisse, mayonnaise épicée, concombres,
laitue et tomates /Turkey breast, Swiss cheese, spiced mayonnaise,
cucumbers, lettuce and tomatoes on a grilled bagel

The Vancouver Veggie 9.50
Tortilla de farine nappée dʼune sauce ranch garnie de cour-
gettes grillées, de champignons, de choux rouge, de
concombres, de tomates et de fromage / Grilled Zucchini,
mushrooms, red cabbage, cucumbers, tomatoes and cheese
topped with ranch dressing

Mexican Chicken Wrap 11.00
Tortilla de farine garnie de poulet mariné, de guacamole, de
salsa, de fromage et de laitue / Marniated chicken, guacamo-
le, salsa, cheese and lettuce

Sandwiches

Bagels

Wraps

Ben & Jerry’s Ice cream
Vanilla for a Change (Vanille), Cookie Dough (vanille avec des
morceaux de pâtes de cookie), Chunky Monkey (banane avec des
pépites chocolatées et des noix), New York Fudge (chocolat et
pépites chocolatées avec des noix)
1 scoop/ 1 boule 4.00
2 scoops/ 2 boules 5.50
3 scoops/ 3 boules 6.50

Pecan Pie 7.00
Tarte aux noix de Pécan accompagnée de sa boule de glace vanille

Cheesecake 7.00
Gâteau au fromage blanc à la New Yorkaise arrosé avec un coulis de
framboises

Chocolate Brownie 7.00
Brownie fondant au chocolat accompagné de sa boule de glace vanille

Carrotcake 7.00
Le traditionnel gâteau aux carottes et aux noix avec une glaçage au sucre

Desserts

Late
night

menu
House Green Salad 7.00
Mesclun servi avec des légumes
de saison et une vinaigrette maison

Fresh Moose Salad
Salade de saison servie avec
bacon, tomates cerises, parmesan
et un œuf poché

Caesar Salad
Salade romaine, morceaux
de bacon, parmesan, croûtons
et une sauce Caesar crémeuse

Chicken Caesar Salad
La salade Caesar servie
avec des tranches de poulet mariné

Thai Beef Salad 13.00
Mélange de salade verte, tomates cerises et concombres
garni de lanières de faux- filet et recouvert dʼune vinai-
grette thaïlandaise

Little Italy
Mesclun garni de mozzarella,
tomates cerises et jambon de Parme
servi avec une vinaigrette balsamique

Salads salades

Sm all 8.00
Large 11.00

Sm all 8.00
Large 11.00

Sm all 8.00
Large 11.00

Sm all 9.50
Large 13.00

The Classic Moose Poutine 9.50
Frites avec sauce brune et fromage fondu
Fries served with cheese and gravy

The Chicken Poutine 11.50
The Classic Moose garni de blancs de poulet grillés
The Classic Moose Poutine garnished with chicken

The Montreal
Smoked Meat Poutine 11.70
The Classic Moose garni de viande fumée
The Classic Moose Poutine garnished with smoked meat

Chicken Wings
Sauce : Buffalo (piquante), BBQ, Sweet Chili

Mozzarella Sticks 10.00
Bâtonnets de mozzarella panés puis frits,
servis avec une sauce ranch et des frites maison

Onion Rings 10.00
Rondelles dʼoignon panées puis frites, servies avec une sauce
ranch. Servis avec des frites maison

Jalapeno Poppers 10.00
Piments de jalapeno et fromage fondu panés
puis frits, servis avec une sauce ranch et des frites maison

Moose Super Platter
Assortiments de : onion rings, mozzerella sticks,
chicken wings et jalapeno poppers
2- 3 pers. 15.00
4- 5 pers. 26.00

Sm all(6)
6.50

Big(12)
9.00

Bigger(24)
15.00

Party Plate (36)
22.00

Tous nos Sandwich sont accompagnes de frites maison

Les Bagels et Les Wraps
son accompagnes
de Salade Vert
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Sports

Chicken Wings
Sauce : Buffalo (piquante), BBQ, Sweet Chili

Quesadillas
Tortillas de farine grillée avec fromage fondu servis avec salsa,
guacamole et crème fraîche
Traditionnelles/traditional 9.00
Au poulet/Chick en 11.00

Moose Super Nachos
Chips de maïs sur une purée de haricots rouges
servis avec du fromage fondu et accompagnés de salsa, de
guacamole et de crème fraîche
Original 12.00
Au poulet/Chick en 14.50

Mozzarella Sticks 8.00
Bâtonnets de mozzarella panés puis frits,
servis avec une sauce ranch

Onion Rings 8.00
Rondelles dʼoignon panées puis frites, servies avec une sauce
ranch

Jalapeno Poppers 8.00
Piments de jalapeno et fromage fondu panés
puis frits, servis avec une sauce ranch.

Moose Super Platter
Assortiments de : onion rings, mozzerella sticks,
chicken wings et jalapeno poppers
2- 3 pers. 15.00
4- 5 pers. 26.00

Roasted Eggplant Dip 8.00
(Baba Ganoush)
Caviar dʼaubergines rôties servi avec une tortilla grillée

Corn Fritters 8.00
Beignets de maïs frits accompagnés dʼune mayonnaise épicée

Trio de Bruschetta 9.00
Pain croustillant tranché garni de tomates cerisess, mozzarella,
poivrons rouges, pesto et jambon

The Classic Moose Poutine 9.50
Frites avec sauce brune et fromage fondu
Fries served with cheese and gravy

The Chicken Poutine 11.50
The Classic Moose garni de blancs de poulet grillés
The Classic Moose Poutine garnished with chicken

The Montreal
Smoked Meat Poutine 11.70
The Classic Moose garni de viande fumée
The Classic Moose Poutine garnished with smoked meat

The Chef Poutine 12.50
The Classic Moose garni de steak haché, dʼoignons
sautés et de champignons
The Classic Moose Poutine garnished with chopped beef,
sauteed onions and mushrooms

The Quebec Poutine 12.00
Frites garnies de bacon et de poivrons rouges
servis avec sauce napolitaine
Fries garnished with bacon and roasted red peppers
topped with a neopolitan sauce

The Italian Poutine 12.00
Frites garnies de jambon fumé et de champignons
servis avec une sauce Alfredo rouge
Fries garnished with smoked ham and mushrooms
topped with a red Alfredo sauce

The Vegetarian Poutine 10.00
Frites garnies de légumes de saison servies
avec une sauce Alfredo rouge
Fries garnished with seasonal vegetables served
with a red Alfredo sauce

Sweet Chili Teriyaki
Stirfry
Brocolis, champignons, pois mange- tout,
carottes, poivrons rouges et verts et oignons
dans une sauce teriyaki aux piments doux ser-
vis sur un lit de riz
Végétarien/Vegetarian 11.50
Poulet grillé/Grilled chick en 14.50
Faux fillet/ Beef s tripes 16.00

Steak & Grilled
Veggies 16.00
Steak grillé servi avec un assortiment de
légumes où une salade, accompagné dʼune
sauce à lʼaïoli et de frites maison

BBQ Ribs 15.00
Travers de porc grillés et recouverts de notre
sauce BBQ, servis avec du riz Basmati et des
légumes

Chef’s Curry
Special
Spécialité du Chef

14.00

Moose Burger 11.90
Viande de bœuf, tomates, laitue, confit dʼoignons

Cheese Burger 13.00
Moose burger avec fromage

Bacon Cheese Burger 14.00
Moose burger avec bacon et fromage

Blue Cheese Burger 13.50
Moose burger avec fromage bleu

The Works Burger 14.50
Moose burger avec fromage, bacon, poivrons rouges sautés,
pousses de luzerne, champignons et mayonnaise épicée

Italian Cheese Burger 14.50
Moose burger avec jambon grillé, sauce alfredo rouge et parmesan

Jerk Chicken Burger 13.00
Poitrine de poulet marinée aux épices de cajun,
tomates, laitue, confit dʼoignons

Calgary Ranch Chicken
Burger 13.00
Poitrine de poulet panée, sauce ranch, tomates,
laitue et confit dʼoignons

Rocky Mountain BBQ
Chicken 13.50
Poitrine de poulet marinée grillée, sauce BBQ, poivrons rouges
grillés, fromage, tomates, laitue et confit dʼoignons

West Broadway Veggie
Burger 12.00
Burger végétarien servi avec mayonnaise épicée, laitue,
tomates, oignons et pousses de luzerne

Last Orders for full Menu at 11pm
Dernière commande à 23h

Starters Poutines Burgers
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Chef’s Garden Pasta 11.50
Pennes de farine complète servies avec des légumes du jardin
et accompagnés dʼune sauce au basilic et au parmesan

Vegetarian Linguini 11.00
Linguini servies avec du pesto, des tomates cerises et de la
mozzarella

Amatriciana 11.90
Penne servies avec des tomates, du bacon, et une sauce à la
crème fraîche et parmesean

Mac & Cheese 11.00
Macaroni au fromage servi avec une salade verte

Pasta pâtes

Entrées

Sm all(6)
6.50

Big(12)
9.00

Bigger(24)
15.00

Party Plate (36)
22.00

Tous nos burgers sont accompagnés
de frites maison, une salade de
choux crémeuse et des cornichons

THE MOOSEbar & grill

La poutine désigne communément un plat d’origin 
uébécoise traditionnellement constitué de frites et de 
fromage cheddar frais que l’on recouvre d’une “sauce 
brune”, faisant fondre et ramollir le fromage. Cette 
recette peut être modifiée en y ajoutant des ingrédi-
ents de garniture supplémentaires.

Poutine is a dish that was created in Quebec consist-
ing of fries topped with fresh cheddar cheese, 
covered with a warm brown gravy that partly melts 
the cheese and makes it soften. The original version 
can be modified by adding various toppings.
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